
CIRFOOD si attiene in modo puntuale e rigoroso alle circolari emesse dal Ministero della Salute e

alla normativa in vigore.

CIRFOOD ha intensificato la pulizia giornaliera all’interno del locale di maniglie delle porte,

corrimani, tavoli, sedie e divanetti, punti di contatto dei cestini porta rifiuti, seggioloni, banconi di

somministrazione, banconi area cassa, tavoli di servizio etc.

Gli interventi di detergenza e disinfezione avvengono utilizzando carta monouso o tessuti

opportunamente sanificati.

Per l’igienizzazione e la sanificazione sono utilizzate sostanze disinfettanti.

CIRFOOD da anni implementa e attua piani di autocontrollo e procedure che definiscono

l’importanza delle misure di igiene personale dei dipendenti. Tutto ciò è volto a ridurre al minimo la

contaminazione degli alimenti, ma anche la diffusione di malattie trasmissibili per via aerea.

L’impresa ha avviato un percorso di potenziamento di tali misure per la prevenzione delle infezioni,

al fine di garantire la massima igiene personale e degli ambienti di lavoro.

CIRFOOD ha diffuso presso i propri dipendenti un documento che elenca, nuovamente, le corrette

procedure igienico-sanitarie richiamate dalle linee guida redatte dal Ministero competente e

dall’ISS (Istituto Superiore di Sanità), relative all’igiene delle mani, all’igiene delle superfici e ai

contatti con persone con sintomi simil-influenzali.

I dipendenti CIRFOOD sono aggiornati con la massima tempestività circa le prescrizioni emanate

dalle istituzioni competenti, anche in merito all’utilizzo di dispositivi di protezione individuale,

qualora la legge li preveda. Tali prescrizioni vengono attuate e verificate.

La salute e la sicurezza dei consumatori e dei dipendenti sono da sempre la nostra priorità.

CIRFOOD, al fine di evitare assembramenti, in applicazione delle normative vigenti, informa la

gentile clientela di rispettare la distanza di sicurezza interpersonale di almeno un metro dalle altre

persone e di evitare affollamenti ai banchi di distribuzione, alle casse e ai tavoli.

Per facilitare tale comportamento abbiamo apposto alcuni bollini o segnaletica orizzontale sul

percorso per indicare la distanza da rispettare. Inoltre, all’interno dei nostri locali, ove necessario, è

presente personale incaricato di regolare il numero di ingressi, per garantire il corretto rispetto delle

distanze di cui sopra.

CIRFOOD, ove necessario, ha deciso di ridurre il numero di sedute all’interno dei propri locali, per

garantire la distanza di sicurezza tra i commensali, anche a tavola.

CIRFOOD ha messo a disposizione dei clienti soluzioni idroalcoliche o detergenti disinfettanti per le

mani.

APPLICA OGNI 

DISPOSIZIONE DI LEGGE

POTENZIA IL PROPRIO

PIANO DI AUTOCONTROLLO
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